
Date Time Track Presentation Title

28-Oct OCT 28, 2020 | 11:00 BRT Cómo elegir la calidad de agua necesaria para su análisis de alimentos y bebidas.

28-Oct OCT. 28 | 13:00 BRT La nueva ISO 16140 sección 3: Protocolo para la verificación de métodos de referencia y alternativos validados aplicados a un laboratorio

28-Oct OCT. 28 | 15:00 BRT Cómo escojer el método correcto para analisis de patógenos en alimentos?

28-Oct OCT. 28 | 17:00 BRT Titulação: melhores práticas e como aumentar sua produtividade

29-Oct OCT. 29 | 11:00 BRT Tips & Tricks en Cromatografía: Brindaremos consejos y trucos para solucionar problemas habituales en cromatografía.

29-Oct OCT. 29 | 13:00 BRT Materiales de referencia: Una introducción a los grados de calidad y una visión general de los diferentes tipos de alimentos y bebidas

29-Oct OCT. 29 | 15:00 BRT El nuevo monitoreo de aire y superficies en la industria de alimentos y bebidas

29-Oct OCT. 29 | 17:00 BRT Pruebas rápidas: Proceso lácteo y CIP

30-Oct OCT. 30 | 11:00 BRT Conociendo el proceso MICROVAL de validación de métodos microbiológicos

30-Oct OCT. 30 | 13:00 BRT Preparación de Muestra y Fi ltración

30-Oct OCT. 30 | 15:00 BRT Análise em produtos lácteos: soluções Merck (in Portuguese)


